
 

 

 
Vorspeise 

Carpaccio vom Rind 

Rote Beete | Apfel-Meerrettich Marinade | Pastinakencreme 

Schwarze Nüsse 

23€ 

Frühlingssalat  

Salatspitzen | Frühlingskräuter | bunter Spargel 

 Parmesan | Limonen-Olivenöl Vinaigrette 

18€ 

Suppen 

Consommé vom Rind 

Kleine Teigtaschen | Gemüsewürfel | Markklößchen 

15€ 

Weiße Spargel Velouté 

Hechtflan | Brunnenkresse Coulis 

15€ 

 

 



 

 

 
Hauptgerichte 

Auf der Haut gebratener Zander 

Erbsen-Risotto | Flusskrebse | geschmorte Paprika 

46€ 

Eifler Rehkeule  

Speck-Pinienkern Kruste | Spargel-Pilz Allerlei  

Kartoffel Mousseline | Preiselbeer Jus 

42€ 

Dessert 

Quarkmousse 

Rhabarber | Erdbeeren | Mandelbrösel   

Tonkabohnen Eiscrème 

13€ 

Lauwarmer Schokoladenkuchen 

Crème Chantilly/ Kreolischen Früchte/ Joghurteiscreme 

13€  

*Im Rahmen der Allergen-Kennzeichnung halten wir für Sie eine 
entsprechende Karte bereit, bitte fragen Sie bei Bedarf danach 

 


